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Upplagg

*  CODEX och Riskanalysens principer
* Livsmedelsverkets roll
* Riskvardering
* Riskhantering
+ Ateranvindning av vatten
* Avloppsvatten i jordbruk (blir mest om detta)
* Lagstiftning
* Vagledningar och andra initiativ

*  Fragestund
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Working Principles for Risk Analysis

for Food Safety for Application by Governments
First edition

Principes de travail pour I'analyse des risques
en matiére de sécurité sanitaire des aliments
destinés a étre appliqués par les gouvernements
Premiére édition

Principios Practicos sobre el Analisis de Riesgos
para la Inocuidad de los Alimentos Aplicables

por los Gobiernos
Primera edicion




Codex Alimentarius

Joint FAO/WHO Food Standards Program

| Codex
» Mots varlden (188 MS)

> FOr att utforma standarder for sakra livsmedel

» FOr att skydda alla, 6verallt
» Framja rattvis handel

» koppling till WTO genom WTO/SPS Agreement (1995)

SPS (Sanitary and PhytoSanitary measures) Agreement

Scientific

adviceand /-~
information [/

analysis

Risk &
! Assessment! :Management :
; Codex & :

. WHO&FAO '

.~ Member States ./

Risk Communication

Dialogue with all stakeholders

Regulation

%\ and control

» Standards shall be based on an assessment of risks to human, animal

and plant health, taking into account risk assessment techniques
developed by relevant international organisations.

Standarder och vagledningar ar frivilliga men ar tankta att kunna ligga till grund

for nationell lagstiftning




Standard-setting organisations recognised by the
SPS Agreement

l l l

Food safety = Animal health &  Ppjlant health
zoonoses IPPC

OIE _

Codex = Codex Alimentarius Commission (FAO/WHO)
OIE = World Organisation for Animal Health
IPPC = International Plant Protection Convention (FAO)

OIE heter numer WOAH
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Codex Committies and Task Forces

CCCPL) Cereals, Pulses and Legumes* (CCMMP Milk and Milk Products*
(CCCPC) Cocoa Products and Chocolate* (CCNMW)  Natural Mineral Waters*

CCNFSDU Nutrition and Foods for Special Dietary Uses
CCFA Food Additives P y
CCFC Food Contaminants CCPR Pesticide Residues
CCFFP Fish and Fishery Products

(CCPMP)  Processed Meat and Poultry Products*
CCRVDF Residues of Veterinary Drugs in Foods
(CCSH) Sugars and Honey*

8CFI. S . Food Import/Export Inspection and  (CCVP) Vegetable Proteins*
erttification Systems

CCFFV Fresh Fruits and Vegetables
CCFH Food Hygiene

CCSCH Spi d Culi herbs (2013
CCFL Food Labelling pice and Culinary herbs { )
TFAMR Task Force on Antimicrobial Resistence
CCFO Fats and Oils
CCGP General Principles * Committees adjourned sine die
CCMH Meat Hygiene*

CCMAS Methods of Analysis and Sampling
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National Food Agency



Riskanalys

Riskvdarderande organ

Globalt: FAO/WHO
Europa: EFSA

Sverige: Livsmedelsverket
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Riskhanterande organ
CODEX (188 medlemslander)
Kommissionen (27 medlemslander)

Livsmedelsverket

1.2.2002 Europeiska gemenskapernas officiella tidning

L31f1

|

(Rittsakter vilkas publicering dr obligatorisk)

EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING (EG) nr 178{2002
av den 28 januari 2002

om allminna principer och krav for livsmedelslagsrifming_.ﬂom inrdttande av Europeiska myndig-

heten fir livsmedelssikerhet och om forfaranden i frigor som giller livsmedelssikerhet
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GD Stab

Laborativ
undersoékning
och analys

» Mikrobiologi

» Molekylarbiologi

» Lakemedel och
naringsamnen

» Bekdmpningsmedel
och organiska
miljofororeningar

» Naturliga gifter och
metaller
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Risk- och
nyttovdrdering

» Biologiska faror
» Nutrition
» Toxikologi

Generaldirektor

Rad och
reglering

» Internationell
samordning

» Livsmedelshygien

» Dricksvatten och
kemiska amnen

» Markning och
exportframjande

» Hallbar livsmedels-
konsumtion

» Ledning av
livsmedelskontrollen

Livsmedels-
kontroll

» Slaktkontroll i
norra Sverige

» Slaktkontroll i
mellersta Sverige

» Slaktkontroll i
sodra Sverige

» Kontroll av
livsmedelsforetag
och granskontroll

» Kontrollstod

» Verksamhetsstod for
kontrollen

Livsmedel- och
dricksvatten-
férsorjning

» Sektor och
samverkan

» Livsmedels-
forsorjning

» Dricksvatten-
forsorjning

Myndighetsstod

» Digitalisering och IT
» Ekonomi

» HR

» Juridik

» Kommunikation

» Sakerhet

» Utvardering och
samhallsanalys

Livsmedelsverkets organisation



Riskvdrdering

Vetenskaplig process i fyra steg:

Faroidentifiering — agens + livsmedel; utbrott och
riskfaktorer

Farokaraktarisering — negativ halsoeffekt,
specifika riskgrupper, dos-respons, DALY (Disability
adjusted life-years) per fall, behandlingsalternativ

Exponeringsuppskattning — hur stor exponering?
Prevalensdata/halter * konsumtion

Riskkaraktarisering — Resultat, i.e. exponering *
negativ halsoeffekt, olika end-points: exponering,
sjukdomsfall per ar, Disability adjusted life-years

Variabilitet (t.ex. variation i halter) och osdkerhet
(brist pa data)
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Consequences
Likelihood Insignificant Minor Moderate

Almost certain

Likely

Possible

Unlikely

Rare

Severe




Riskhantering

* Minska eventuell risk till acceptabel niva

EROLOGISK
HALLBARMET

* Olika verktyg: rad, lagstiftning, kontroll etc.

* Utover riskvarderingen sa maste andra
relevanta faktorer (OLFs) tas i beaktande: oo
HALLEARHET g,

EKOHOMISK
HALLEARHET

* nytta med produkt

* kostnad

*  milj6 (matsvinn)

* andra spridningsvagar for respektive agens

° m.m.
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Vilket vatten och for vilka éndamal?

Hogst upp pa agendan (globalt): Ateranvindning av kommunalt avloppsvatten
(inom jordbruk, grundvattenaterforsel, tekniskt vatten, ravatten till dricksvatten etc.)

Pa gang:

Ateranvandning av vatten inom fiskeri och fiskprodukter samt mjélk och mjélkprodukter,
andra industrier?

Har blir vattnet fran kycklingfabriker
drickbart
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Faroidentifiering vegetabilier - utbrott

Odlingsforberedelser
e STEC (EHEC) i bladgront — ofta vatten, flera svenska utbrott D AKTIVITET2 |
*  Virusi (frysta) bar — ofta plockare, inga utbrott fran svenska hallon . Sadd, plantering
\

*  Cryptosporidium i bladgront — ofta vatten, flera svenska utbrott

i Skotsel under kulturtid S

¢ Salmonella i bladgront — manga méjliga introduktionsvagar, ofta \ Ll

importerat (men en hel del infort) Vaxtskydd
(mot ogris, svamp och insekter)

*  Salmonella (och STEC) i groddar — tillvaxt under groddning

L

AKTIVITET 5

*  Listeria monocytogenes — fryst majs, bladgront och frukt (US)

AKTIVITET 7

*  Yersinia enterocolitica — bladgront och morotter

Leverans
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Vattnet ska vara tillrackligt rent, men

1. Dricksvatten, regnvatten™

2. Djupa brunnar (borror)

3. Grunda (gravda) brunnar

4. Ytvatten, inkl. dammar

5. Avloppsvatten (om ej desinficerat)
Hur appliceras vattnet?

1. Dropp

2. Svamning (Flooding)

3. Ramp/ovanifran
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Vilken groda ska bevattnas?
Potatis

Andra grodor som inte forvantas
konsumeras raa/alltid skalas

Frukt och "gronsaksfrukt”
Bladgront

1.
2.




Férordning (EU) 2020/741 om minimikrav fér
ateranvént vatten

Invandningar: it P i it
* Reduktionskraven nagot lagt satta A e
. . . . . Totalt a.u.fal l?uﬁ.&gcr_fF—sprciﬁka kolifagerjsomatizka | 2 6,0
* Djuraspekten inte tillrackligt utredd kolifager/eoifager )
Clash'idl‘umpmjﬁ'ingms:ﬂjorcr_fsporhﬂdmld: sulfatre- = 4,0 (i hindelse ay Clostridium perfringens-spo-
* Rapporten granskad av EFSA, foreslagna andringar ej fucesade bl (9 %0 i handele v sporbidande sufeduce.
rande bakterier)

beaktade: o
* Antibiotikaresistenta bakterier/resistensgener e

(=) Clagmmidium perfringens- spclrcr villjs som den lampl
emellertid ett alternativ om koncentrationen av
reduktionen.

Referenspatogenerna Campylobacter, rotavirus och Cr
de foreslagma indikatormi anismerna. [ sidana
(= 5,0), rotavirus (= §,0) och Cryprosporidium (= 5,0).
Totalt antal kolifager valjs som den [Ampligaste virwsindistorn. Om en analys av det totala antalet kolifager inte dr méijlig ska
mingt en av kolifagerna (F-specifila eller somatisles lm[lhgtr] analyzeras.

re indilzatorn for protozes. Sporbildande sulfstreducerande baloterier dr

pstridium perfringens-sporer inte méjligpér validering av den begirda log, -

tosporidium fir ocks3 anvindas fér valideringsévervakningen i stillet for
sk foljande prestationzmdl (log, ;reduktion) tillimpas: Campylobacter

* Ingenting om toxikologiska risker 6ver huvud taget

Tabell 1 — Evalitetsklasser for tervunnet vatten samt tilliten anvindning inom jordbruket och bevartningsmetod 4 o "

Tabell ? - Evalitetchorer for dtervunnet vatten for bevarning imom jordbruker

0 X

Ligsta
Iopalitersklass far Eategori av groda (*) Bevatmingzmetod Eraltesssdazsfor Evadtecr
Stervunnet varcen Srarrenner Vigedinde menizr mb E coli BOD, = Turhidieet
Alla lrvemedelsgrisdor som knesumerss ola_ dir de stligs delarna | Alla beve d = - = = = = -
A ivsmedelsgridor som umeras r4a, air de dtliga delarna roningsmetoder X i bebaedlice, Slmerics och dez. . s spp- < 1000 cful oo des e
kommer i direkt kontakt med drervunnet vatten, och rotfrukrer e £10 £10 £10 ° mtﬁcm:gntwilmg I
som konsumeras ria . - ke Inihvznematoder [Egg a7 nivamasky 5 1
B Sesundir bebacdlicy och detinfeizice = 100 I clighet med direkt. |1 eclighet med di - iggll fir beyatming av beesmark eller
B Livsmedelsgrédor zom konsumeras rda dir de itliga delarna Alla bevattningzmetoder c Serurdir behandlicg och dezinfeimion =100 BTG 7 OLITIEG - grondnder
produceras ovan mark och inte kommer i direkt kontalst med ) Sekurdis beburdling och decinfekrice 10000 Bilgalubelll) | (Edagal abelll) _
Arervunnet vatren, bearbetade livsmedelsgrédor och andra grédor
in livsmedelsgrodor, inbegripet griddor som anvinds som foder &t
mijolk- eller kittproducerande djur
C Livimedelsgrodor som konsumeras ria dir de dtliga delarna Droppbevattning (*) eller andra
grﬂduceras ovan mark och inte kommer i direkt kontakt med bevattningsmetoder som undviker
tervunnet vatten, bearbetade livsmedelsgrddor och andra grivdor | direkt kontakt med de Ztliga delarna
in livsmedelsgrodor, inbegri eégrﬁdor som anvinds som foder &t | av grodan
mijélk- eller kﬁrrprcx:lucerané jur
D Industri- och energigrodor samt sidda grédor Alla bevattningsmetoder ()




12020/741/EU finns dock bra forebyggande atgcirder
(Bilaga i)

Tabell 1 - Sarskilda forebyggande itgdrder L ODPDx
?ﬂ]ﬂﬁﬂﬂsﬁﬁf © it g O 6;‘—‘,{;:::-;-. .
Evali ] _ o oz =
; atten Sarskilds forebypoande dtpirder " °:_¢:;\
A — Grisar fir inte exponeras for foder som bevatinats med Stervunnet varten om det inte finns ?“:""/ " e
tillrickliga uppgifter zom styrker att riskerna i ett specifilet fall kan hanteras. Sytumed
E — Férbud mot skird av vita bevattnade eller droppbevartnade grédor. /22“&'38'::::'--
— Undanta diande mjélkboskap frin bete tills betesmarken ar torr. N A b o~
— Foder miste torkas eller ensileras fore forpackming. W N
— Grisar fir inte exponeras far foder som bevarmars med Srerrunnet vamen om det inte finns o o8-
tillrdcklipa upppgifter som styrleer att rizkerna i et specifilet fall kan hanteras. ¢ ===
C — Firbud mot skrd av vita bevattnade eller droppbevatinade grodor.
— Undanta betande djur frin bere under fem dagar efrer senaste bevatming.
— Foder miste tockas eller ensileras fire forpackming.
— Grisar fir inte exponeras far foder som bevarmars med Srerrunnet vamen om det inte finns
tillrfickliga uppgifier som styrker att riskerna i et specifikr fall kan banteras.
D — Firbud mot skrd av vita bevattnade eller droppbevatinade grodor.

6. Beaktande av de kray for vattenkvalitet och évervakning som tillkommer utéver eller som ir striktare dn de krav
som anges avznitt 2 i bilaga I eller bide och, nir det ar nédvindigt och lampligt for att sikerstilla ett tillrackligt
skydd for miljon samt for minniskors och djurs halsa, i synnerhet nir det foreligger tydliga vetenckapliga beligg for
att rizken hirror frin tervunnet vatten och inte frin andra kallor.

Beroende pi resultatet av riskbedomningen enligt punkt 5 kan sidana yreerligare kray framfor allt avse
a) tungmetaller,
Vasentliga riskhanteringskomponenter & scmpningcset
inkl. en riskbeddémning (punkt 5) ¢ biproduer e desnteion
d) likemedel,
¢) 6vriga nya rickimnen, diribland mikrofororeningar och mikroplast,
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f) antimikrobiell resistens.




..och en sak till som kan vara vért att ha 6gonen pa

...... bor denna férordning inte omfatta biologiskt nedbrytbart IUUDLIMALIRECLLIND
. d t . ”t “ tt f ° I . . d 1. Milk-processing
!n us r!e Spl vatten iran a.n ?ggnlnga.r In_om _e 2. Manufacture of fruit and vegetable products
industrisektorer som anges i bilaga Ill till direktiv 91/271/EEG, 5. Manufacture and bottling of soft drinks
om inte spillvattnet fran dessa anlaggningar tillfors ett 4. Potato-processing
ledningsnat och blir foremal for rening i ett reningsverk for 5 Meatindustry
o . 6. Breweries
aV| 0 p psvatte n fra n tatbe byggelse ' 7. Production of alcohol and alcoholic beverages
8. Manufacture of animal feed from plant products
9. Manufacture of gelatine and of glue from hides. skin and bones
10.  Malt-houses

—
—

Fish-processing industry
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Pa gang i CODEX - fiskeri och mejeri

CODEX ALIMENTARIUS COMMISSION !Branschrl.ktl.linler fon.’ okao! ateranvandning av vatten
Food and Agriculture N, World Health | InOm mEIerllndUStrln | VlnnOva

Organization of the eres . .
United Nations % Organization

Viale delle Terme di Caracalla, 00153 Rome, ltaly - Tel: (+39) 06 57051 - E-mail: codex@fao.org - www.codexalimentarius.org

Agenda Item 6 CXIFH 24/54]7
January 2024

JOINT FAO/WHO FOOD STANDARDS PROGRAMME
CODEX COMMITTEE ON FOOD HYGIENE
Fifty-fourth Session
Nairobi, Kenya
11 - 15 March 2024

Draft Guidelines for the Safe Use and Reuse of Water in Food Production and Processing
(Annexes on water re-use in fish and fishery products (renamed from Fishery products) and on the
production of milk and milk products (renamed from Dairy Products)

(Prepared by the electronic working group chaired by the European Union (EU) and co-chaired by
Chile and the International Dairy Federation)
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https://www.vinnova.se/p/branschriktlinjer-for-okad-ateranvandning-av-vatten-inom-mejeriindustrin/
https://www.vinnova.se/p/branschriktlinjer-for-okad-ateranvandning-av-vatten-inom-mejeriindustrin/

Avioppsvatten som ravatten for
dricksvattenproduktion?

Varfor inte?
Finns sedan lange, t.ex. i Singapore

Singapore Turns Sewage into Clean, Drinkable Water,
Meeting 40% of Demand (voanews.com)

Rio Llobregat (Barcelonas dricksvattentakt), halter
motsvarar utgdende avloppsvatten

Vi motsatter oss inte, bara det fardiga dricksvattnet
lever upp till Dricksvattenforeskrifterna LIVSFS 2022:12

Stiller dock hoga krav pa faroidentifiering och
barriarverkan (HACCP) — avskiljande och inaktiverande
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https://www.voanews.com/a/east-asia-pacific_singapore-turns-sewage-clean-drinkable-water-meeting-40-demand/6209374.html
https://www.voanews.com/a/east-asia-pacific_singapore-turns-sewage-clean-drinkable-water-meeting-40-demand/6209374.html

Gdiller 6ver hela kedjan fran jord till bord

Biosecurity

v

Primary production

E3E) & L

Il ] o
l’m Distribution - '
. Distribution LS S
Center Retail outlet

Production Transport
=N

Household @y

Waste management

It’s easier to produce safe food in a clean environment
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